
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                **Si usted es alérgico a algún alimento, favor de hacerlo saber. 

Aceptamos tarjetas Bancarias, Excepto American Express y Cheques 

El peso de las raciones es en crudo, antes de su elaboración. 

Estos precios incluyen el I.V.A. 

               ***Cualquier cambio a su platillo o bebida tiene costo extra, favor de preguntar la diferencia de precio. 

Estrellados o revueltos con tocino o jamón o chorizo / a la mexicana / rancheros 

verdes o rojos / divorciados. 

Puntas a la michoacana 150 gr. o Chicharrón picosito 200 gr. o Chilaquiles con pollo 250 gr.  

o Molletes 2 mitades de bolillo o Quesadillas del comal 3 piezas o Ensalada de frutas 200 gr. 

 

Mixiote de Carnero Huarache al “Morral” 

Pan 

Enchiladas Verdes o Suizas con queso fresco o gratinadas 3 piezas 350 gr. 

Sopes de Pollo, Chorizo, Carnitas, Bistec o Chicharrón 2 piezas 300 gr. 

 

$   31.00 

$   24.00 

$   91.00 

DESAYUNOS 
Incluye: 

Fruta del día (piña, melón, sandía o papaya) 200 gr. o Jugo natural (naranja, toronja, zanahoria o jitomate) 250 ml. 

Café americano* o de olla* o Café con leche o chocolate (frío o caliente) o Vaso de Leche 250 ml. 

Tortillas del comal  

No.1 “Enchiladas de Mole” o “Borrachas” con queso fresco o gratinadas 3 piezas 350 gr. 

No.2 “Enchiladas o Sopes”  

No.3 “Picaditas” con frijoles refritos y queso fresco 3 piezas. 

No.4 “Hot Cakes” (con jamón o salchicha o tocino) 3 piezas o “Pan Francés” 6 mitades de pan blanco  

No.5 “Huevos”2 pzas. 

No.6 “Especial” 

No.7 “Bistec” 110 gr. con chilaquiles o con papas o a la mexicana.  

No.8 “Michoacano” Una pza. Uchepo 120 gr. Chuleta 1 pza. 120 gr. En salsa verde o de jitomate. 

No.9 “Huarache” 

No.10 “Filete” 140 gr. con papas o chilaquiles o a la mexicana. 

No.11 “Cecina” 110 gr. de res o enchilada con nopalitos. 

No.12 “Norteño” Machaca de la casa con huevo (frita con cebolla, jitomate y chile verde) 150 gr. 

No.13 “Tres Cazuelas” Longaniza en salsa verde, chicharrón picosito, chilaquiles y frijolitos de la olla 320 gr. 

No.14 “Don Neto” 2 pzas. 

No.15 “Mixiote de carnero”  300 gr. Con chicharrón, nopalitos placeros y frijoles de olla 

No.16 “Barbacoa”  300 gr. Con salsa borracha, chicharrón, nopalitos placeros y frijoles de olla 

No.17 “Pancita” o “Pozole Michoacano” (rojo o blanco) 450 ml. 

*En el consumo de su desayuno el café americano y el café de olla tienen refill dentro del  restaurante.                                                                            

Huevos 2 pzas. 

Con jamón, tocino o chorizo 120 gr. 

Rancheros, divorciados, revueltos,  

estrellados, a la mexicana,  

revueltos en salsa verde o roja. 120 gr. 

Tibios (con pan tostado) 2 piezas 120 gr. 

Un huevo estrellado o revuelto 60 gr. 

Orden de tocino o jamón 60 gr. 

Jugos naturales 
Naranja, toronja, jitomate, mandarina (en temporada) 

Zanahoria o Verde (piña, apio, nopal, jugo de naranja) solo combinado   

Vaso (250 ml) 

Copa (350 ml) 

Tongo (500 ml) 

Vaso combinado o Zanahoria (250 ml) 

Copa combinado o Zanahoria (350 ml) 

Tongo combinado o Zanahoria (500 ml) 

Yogurt natural (125 gr)  

Yogurt con fruta (480 gr)

Panqué  ( 1 pza. nuestra receta)  

Orden de bollos (4 pzas) o Pan dulce (1 pza.) 

Pan francés 6 mitades de pan blanco o Hot cakes (con miel maple o de abeja) 3 piezas 

$ 255.00 
 

$ 230.00 

$ 145.00 

 

$ 145.00 

$ 145.00 

 

$ 170.00 

$ 170.00 

$ 225.00 

 

$ 255.00 

$ 225.00 

 

$ 225.00 

 

$ 195.00 

$ 230.00 

$ 230.00 

$ 380.00 

$ 380.00 

$ 230.00 

 

$  39.00 

$  49.00 

$  66.00 

$  49.00 

$  59.00 

$  78.00 

$  66.00 

$  90.00 

 

 

 

 

 

 

“Al Morral” (bistec encebollado con tocino) o Chicharrón picosito 

o Puntas a la michoacana o Chorizo o Huevos al gusto. 300 gr. 

Huevos estrellados montados en tortilla, bañados en mole espolvoreados 

con ajonjolí y frijoles refritos. 

 

$ 138.00 

 

 

$ 128.00 

$ 123.00 

$   68.00 

$   68.00 

 

Pan dulce 


